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Pertemuan :1ldan?2
;(ompetenm daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
ub Kompetensi Pembelajaran
Memahami dan | 1. Pengertian Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
menerapkan prinsip- Manajeman Klasikal (OHP) Hand Out
prinsip  manajemen | 2. Pengertian Usaha e Chart Pengelolaan Usaha
dalam setiap | 3. Pengertian Boga | Metode : Boga, 1991.
. . [ ]
kegiatan usaha boga. | 4 -l{/luajlﬁ:jr:e - .g(iesrla(llrjns?h Agnes Wara,
Usaha Boga o Tarva Jawah P_engelolaan Usaha
& Proses y di Bidang Makanan,
' X 1984, PKK FPTK
Manajemen IKIP Bandung
6. Sejarah '
Perkembangan Eshbach Charles E,
manajemen Food Service
Usaha Boga Management,
7. Sifat dan macam Boston, Cahners
Manajemen Books.
Usaha Boga Ari  Fidiati WS,
8. Sistem .
Pelayanan Catering
9. Pembuatan Management, 1988,

macam-macam
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Pertemuan 13-4

;(ompetenm daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
ub Kompetensi Pembelajaran

Kompetensi : Organisasi dalam | Pendekatan : e Transparan Tes Lisan

Memahami dan | manajemen  usaha | Klasikal (OHP)

menerapkan prinsip- | Boga: e Chart

prinsip manajemen | 1. Administrasi Metode :

dalam setiap | 2. Management eCeramah

kegiatan usaha boga. | 3. Leadership eDiskusi
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Kode Mata Kuliah : PKK519 Program Studi : Tata Boga
SKS : 4 SKS Jenjang :S1
Kelompok Mata Kuliah : Bidang Studi
Pertemuan 5
NEEETE daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
Sub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Penyelenggaraan Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami dan Manajemen Usaha | Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan prinsip- Boga: e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip manajemen L. Maksud Metode : Boga, 1991.
dalam setiap Pembuatan eCeramah
: . . Agnes Wara,
kegiatan usaha boga. ! \Fi\é(;:gaz(te:; eDiskusi Pengelolaan  Usaha
" Wworksheet e Tanya Jawab di Bidang Makanan,
: 1984, PKK FPTK
8. Pembagian tugas
. IKIP Bandung.
kelompok  sesuai
dengan jenis Eshbach Charles E,
Manajemen yang Food Service
akan dipraktekkan. Management,
4. Pembuatan Boston, Cahners
rencana  praktek Books.
mangjemen  usaha Ari  Fidiati WS,
boga sesuai .
dengan pembagian Catering
Management, 1988,
kelompok.
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Pertemuan 167
SEM e daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
Sub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: latalaksana hidangan | Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami dan palam manajemen | Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan prinsip- lsaha boga: e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip manajemen L. Perencanaan menu | Metode : Boga, 1991.
cegiatan usahaboga, | o | Dk pones | Wara
' . Pengelolaan Usaha
o Kebiasaan e Tanya Jawab di Bidang Makanan,
makan 1984, PKK FPTK
* Keuangan IKIP Bandung.
e Musim  bahan
makanan Eshbach Charles E,
o Staf pekerja Food Service
e Ruangan  dan Management,
alat-alat Boston, Cahners
e Cara penyajian Books.
e Penggunaan sisa Ari  Fidiati WS,
bahan Catering
?. Menu standar Management, 1988,

e Pengertian menu
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Kelompok Mata Kuliah : Bidang Studi
Pertemuan :8-9
;(ompetenm daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
ub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Tatalaksana hidangan | Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami  dan falam manajemen | Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan usaha boga: e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip-prinsip L. Cara menghidangkan | Metode : Boga, 1991.
manajemen dalam | makanan dengan | eCeramah Agnes Wara
setiap kegiatan | baik : e Diskusi Pengelolaan Usaha;
usaha boga. - Proses e Tanya Jawab di Bidang Makanan
persiapan alat 1984, PKK FPTK
- Proses IKIP Bandung.
permulaan
- Proses Eshbach Charles E,
memasak Food Service
- Proses Management,
menghidangkan Boston, Cahners
- Proses Books.
- penyajian Ari Fidiati WS,
?. Macam cara Catering
pengkemasan da_n Management, 1988,
Bgrrr;??glan POrE P&K Dikti Jakarta.




- Memakai dus

- Memakai kertas
lilin dengan
cara dibungkus.

- Membagi porsi-

porsi dalam
piring atau
mangkok, gelas
serta

menghiasnya.
. Faktor-faktor yang
mempengaruhi
manajemen  usaha
boga:

- Faktor Alam
- Faktor tenaga

kerja
- Faktor modal
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Pertemuan 10
SEM e daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
Sub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Personalia Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dKk,
Memahami  dan | 1. Organisasi Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan Personalia e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip-prinsip 2. Tenaga kerja untuk | Metode : Boga, 1991.
manajemen dfilam bagian  pengolah oC?ram{?lh Agnes Wara,
setiap kegiatan bahan makanan e Diskusi
usaha boga 3. Tenaga kerja yang | oT Jawab P_engelolaan Usaha
' " diperlukan  untuk e lanya Jawa di Bidang Makanan,
peﬁ’ayanan 1984, PKK FPTK
4. Beberapa cara IKIP Bandung.
memilih tenaga Eshbach Charles E,
kerja : Food Service
- Personal Management,
Contact Boston, Cahners
- Tidak langsung Books.
- Iklan Ari Fidiati WS,
- Depnaker .
Catering
- Sekolah-
Management, 1988,
sekolah
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Pertemuan 1 11-12
;(ompetenm dan_ Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
ub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Undang-undang Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami  dan | Ketenagakerjaan : Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan 1. Ketentuan vyang e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip-prinsip berlaku  dalam | Metode : Boga, 1991.
manajemen dfilam uu _ oC(_eramfflh Agnes Wara,
setiap kegiatan Ketenagakerjaan | eDiskusi
usaha boga. 2. Maksud dan | e Tanva Jawab P_engelolaan Usaha
tujuan UL Yy di Bidang Makanan,
. 1984, PKK FPTK
Ketenagakerjaan IKIP Bandung
3. Hal-hal yang '
perlu  diketahui Eshbach Charles E,
sehubungan Food Service
dengan uu Management,
Ketenagakerjaan Boston, Cahners
4. Hal-hal yang Books.
perlu . s
dilaksanakan oleh Al .F'd'at' WS,
pengusaha dalam Catering
Management, 1988,

merealisasikan
uu
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Pertemuan :13-14
;(ompetenm daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib
ub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Manajemen Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami  dan | Keuangan: Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan 1. Pengertian modal e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip-prinsip 2. Cara menghitung | Metode : Boga, 1991.
ooy kegiatan | porencanaan | sDioat Agnes - Wara
usaha boga. besarnya laba atau | ¢ Tanva Jawab P_e ngelolaan Usaha
Keuntungan Yy di Bidang Makanan,
' 1984, PKK FPTK
3. Penentuan harga IKIP Bandung
4. Upah karyawan '
5. Biaya tidak Eshbach Charles E,
terduga Food Service
6. Cost control Management,
Boston, Cahners
Books.
Ari  Fidiati WS,
Catering
Management, 1988,

P&K Dikti Jakarta.
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Kode Mata Kuliah : PKK519 Program Studi : Tata Boga
SKS : 4 SKS Jenjang :S1
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Pertemuan :15-16
;(ompetenm daq Pokok Materi Bentuk Pengajaran MEd'.a Evaluasi Bacaan Wajib

ub Kompetensi Pembelajaran
Kompetensi: Mempraktekkan Pendekatan : e Transparan Agnes Wara, dkk,
Memahami  dan | mengelola usaha | Klasikal (OHP) Hand Out
menerapkan makanan dan e Chart Pengelolaan Usaha
prinsip-prinsip memasarkannya : Metode : Boga, 1991.
manajemen dalam | 1. Pesanan makanan | eCeramah Agnes Wara
setiap kegiatan ringan e Diskusi Pengelolaan Usaha;
usaha boga. 2. Makanan berat e Tanya Jawab di Bidang Makanan,
3. Pesanan makanan | ¢ Demonstrasi

berupa kupon

4. Pesanan makanan
berupa kantin

5. Mengelola
makanan ringan

6. Mengelola

makanan berap

Kupon

8. Kantin

~

1984, PKK FPTK

IKIP Bandung.
Eshbach Charles E,
Food Service
Management,
Boston, Cahners
Books.

Ari  Fidiati WS,
Catering
Management, 1988,
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