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. Tujuan Mata Kuliah :

Setelah mengikuti mata kuliah ini, mahasiswa diharapkan :

Memahami dan mendalami tentang macam-macam pengelolaan usaha boga, meliputi
keterampilan dalam pembuatan resep untuk dikembangkan menjadi resep standar, serta
mengaplikasikannya untuk kehidupan sehari-hari dan mampu mengelola macam-macam
pesanan makanan sesuai dengan perkembangan teknologi dan budaya serta mampu
memasarkannya secara profesional.

. Ruang Lingkup :

Mata Kuliah Manajemen Usaha Boga merupakan mata kuliah Dasar manajemen yang
mencakup : Konsep Dasar Manajemen, Pengelompokkan Usaha Boga, Implementasi
Manajemen dalam Usaha Boga, Perkembangan “Sistem Manajemen” yang mutakhir.

. Prasyarat : Sekurang-kurangnya 75% teori dan praktek dari mata kuliah : llmu Gizi,
Pengetahuan bahan Makanan, Pengetahuan Dasar TLM, Pengetahuan Alat Boga, Makanan
Indonesia Daerah, Makanan Oriental, Makanan Kontinental, Dasar Patiseri, Seni dan
Teknologi dalam TLM.
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