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Waktu Perkuliahan:

Deskripsi Mata Kuliah

Mahasiswa dapat memahami konsep dasar Bisnis Katering Pesta dan
Seminar, pengertian bisnis catering pesta dan seminar, ruang lingkup bisnis
catering pesta dan seminar , fungsi dan tujuan bisnis catering pesta dan
seminar, proses manajemen bisnis catering pesta

Pengalaman Belajar:

Selama mengikuti perkuliahan ini mahasiswa diwajibkan mengikuti kegiatan :
a. ceramah, tanya jawab dan diskusi kelas

b. penyajian makalah di kelas

c. pengumpulan data lapangan

Evaluasi Hasil Belajar:

Keberhasilan mahasiswa dalam perkuliahan ini ditentukan oleh prestasi yang
bersangkutan dalam:

a. partisipasi kegiatan kelas

b. pembuatan dan penyajian makalah

c. laporan literature (annoted bibliography)

d. UTS dan UAS



URIAIAN POKOK BAHASAN SETIAP PERTEMUAN:

I) Gambaran Umum Bisnis Katering
IT) Konsep Dasar Bisnis Katering

IIT)  Tujuan dan Bentuk Bisins Katering
IV)  Bisnis Katering Rumah Tangga

V) Bisnis Katering Pesta

VI)  Bisnis Katering Lembaga

VII) Bisnis Katering Industri

VIII) UTS

IX)  Praktikum Bisnis Plan

X) Praktikum Bisnis Plan

XI)  Praktikum Bisnis Plan

XII) Praktikum Bisnis Plan

XIII) Praktikum Bisnis Plan

XIV) Presentasi Bisnis Plan

XV)  Mengundang Narasumber/praktisi katering
XVI) UAS
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