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Mata kuliah Bisnis Katering merupakan mata kuliah lanjutan dalam paket katering
meliputi : konsep dasar bisnis katering dan keterampilan bisnis katering. Mahasiswa
dapat memahami konsep dasar Bisnis Katering Pesta dan Seminar, pengertian bisnis
catering pesta dan seminar, ruang lingkup bisnis catering pesta dan seminar , fungsi
dan tujuan bisnis catering pesta dan seminar, proses manajemen bisnis catering pesta

Kegiatan dalam perkuliahan ini meliputi pemberian informasi, penyusunan
rancangan bisnis katering.

Penilaian hasil belajar mahasiswa melalui : UTS, UAS dan rancangan bisnis
katering ( Bisnis Plan).

Prasyarat :.Untuk dapat mengikuti mata kuliah ini, mahasiswa harus sudah
menempuh dan/atau lulus mata kuliah Pengetahuan Katering, Tata Ruang Layanan
Katering, Katering Lembaga, Katering Pesta, Management Usaha Boga, Manajemen
Usaha Katering.
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