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 Gambarann Umum Perkuliahan 
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 Senin 11-09-06 

Kompetensi Indikator 

 Menerapkan konsep tentang bahan 

makanan dalam pengelompokan 

berdasarkan asal   kehidupannya dan 

pemanfaatannya 

 

 Menyebutkan definisi bahan pangan 

dibedakan dengan makanan dan bukan 

makanan untuk konsumsi manusia 

 Melakukan identifikasi terhadap 

sumber pangan berdasarkan kelompok  

daya tahan produk 

 Melakukan identifikasi  kelompok 

bahan pangan berdasarkan sumber zat 

gizi yang terkadung di dalamnya 

 Menguraikan   bahan pangan nabati dan 

pangan hewani berbasis nilai- nilai 

budaya   dan agama 

  

 

Tugas Mahasiswa 

 

Membuat kajian hasil uji coba/ penelitian  tentang : 

 Dampak perlakukan panas terhadap bahan pangan sumber protein hewani 

 Dampak perlakuan panas terhadap bahan pangan yang banyak mengandung “ 

Gula” 

 Teknik perlakuan panas yang menguntungkan dalam mempertahankan 

kandungan vitamin yang larut dalam air untuk bahan pangan sumber vitamin 

larut dalam air 

 Teknik perlakuan panas untuk meningkatkan penampakan warna dan tekstur 

pada bahan pangan sayuran 


