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Moateri Pembeldjcren

O Pengertian Sate

o Fungsi Sate

O Jenis-Jenis Sate

O Peralatan

O Bakan dan Bumbu
o Tahap-Tahap Pembuatan Sate sapi
O Cara Penyajian Sate Sapi




)

8 PENGERVIAN SAVE >

Sate ejaan lamanya satay. Sate adalah lauk pauk
yang terbuat dari daging atau ayam, diiris selebar
1-2 c¢cm. Kemudian dapat diberi bumbu atau
tidak, lalu ditusuk dengan tusuk sate kemudian
dipangang di atas bara api.

Biasanya sate disajikan dengan saus kacang atau
saus kecap dan dimakan bersama nasi handat,
lontong, terkadang dengan ketupat.




FUNGSI1 SATE

1.

2.

Cebagai bahanh makanah sumber
Zat SiZi
Hidahgah bufFet atau stand

pada aCara jamuah makah atau
pesta

Menu utama Yanhg dijual
direstoran-restorahn atau kedai-

kedai di pinggir jalan



JENJIS SATE BERDASARKAN NAMA
BAHAN

O Sate ayam

o Sate hambing
O Sate sapi

O Sate cumi

o Sate 6andeng




Ienis soate menvret daerdbh asal

o Sate Maranggi

o Sate Padang

o Sate Ponorogo

o Sate Tegal




denis sote berddsorkan
benteknya

o Seate buntel

o Sate pentul

o Seate LIIB




MENGIDENTIFIKASI BAHAN
UTAMA

Civi-civi daging sapi yang baik yaitu:
WWarnanya merah segar

Sevatnya halus

Lemaknya berwarna kuning







PEMILIHAN BOMBO

Bumbu berfungsi untuk :
- Memberi rasa dan aroma masakan
- Sebagai pemberi warna
- Meningkatkan aroma masakan
- Meningkatkan selera makan.




o Bumbu utama

o Bumbu pemberi rasa

o Bumbu pemberi aroma




AIJ'I' PENGOLAHAN SATE

o ALAT PERSIAPAN

o ALAT PENGOLAHAN

o ALAT PENYAJIAN




YAHAP-YTRHAP
PEMBOATAN SATE




Kriteria basil sate
sapil

Bahan dasar (daging sapi): dagingnya tidak alot

Tekstur : matang dan tidak kering
Rasa . gurih
Warna . kecokelatan

Bentuk : menarik sesuai dengan jenis sate yang dibuat
|




PENYERAR KEGAGALAN DAN CARA
MENGATASINYA

Masalah Penyebab Kegagalan Solusi
Sate menjadi Potongan daging Potongan
keras dan alot terlalu tebal dan  |daging jangan

terlalu lama di terlalu tebal
panggang
Warna sate Sate tidak di Pada saat
gosong bolak-balik pada | memanggang

saat pemanggangan

harus selalu di
bolak-balik




CARA PENYAIJIAN SATE SAPI

o Hidangan Pelengkap
- ACar

- Lontong atau nasi
- Sambal Atau Saus

Garnish

Garnis adalah Hiasan dari bagian body
yang diatur kembali di atas hidangan
seba%ai hiasan dan [u?a dapat diambil
dari bahan makanan lain.




SAMBAL ATYAO SAOGS

Saus Kacang




CAEA FPENYAJIIAN SAGE

~al &5




O CARA PENYAJIBAN SATE







