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 Pengertian keripik

 Jenis-Jenis Keripik

 Proses pengolahan



Pengertian Keripik

• Keripik merupakan makanan atau cemilan  
yang bahan dasarnya dari singkong atau 
kentang, talas, pisang, tempe, yang di iris 
tipis lalu di goreng dalam minyak panas.

• Keripik sanjai balado adalah keripik sanjai 
yang diolesi dengan sejenis saus pedas, 
yang bahan baku utamanya cabai.



Jenis-Jenis Keripik

 keripik kentang

 keripik singkong

 keripik talas

 keripik pisang

 keripik tempe

 dll



Proses Penglahan

bahan :

1 kg singkong

resep :

 4 siung bawang merah

 3 siung bawang putih 

 Gula putih

 cabai merah



Alat-alat yang digunakan :

• pisau, sendok, garpu

• Wajan 



• waskom ulekan 

• pisau keripik dinner plate
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